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ACUERDO No. 012
(29 de marzo de 2016)

Por el cual se modifica el plan de estudios del programa Técnica Profesional
en Culinaria, articulado en ciclos propedéuticos con el programa de
Tecnologia en Gestion Gastronomica, estrategia metodolégica presencial,
ofertado en la Seccional Pereira.

CONSEJO SUPERIOR DE LA FUNDACION UNIVERSITARIA DEL AREA
ANDINA, en ejercicio de sus facultades estatutarias y

CONSIDERANDO

Que la Ley 30 del 23 de diciembre de 1992, en su articulo 29 literales ¢ y d sobre la
autonomia de las instituciones universitarias, establece que éstas podran crear y
desarrollar sus programas academicos, o mismo que expedir los correspondientes
titulos, asi como definir v organizar sus labores formativas, académicas, docentes,
cientificas, culturales y de extension.

Que de acuerdo con el literal m de! articulo 37 de los Estatutos de la Fundacion,
corresponde al Consejo Superior aprobar la creacion, modificacion, suspension o
supresion de programas académicos de extension, servicios y asesorias, de
conformidad con las normas legales vigantes,

Que de conformidad con lo antas mancionado la Fundacién Universitaria del Area
Andina, Seccional Fereira, creo 2l programa de pregrado de Técnica Profesional en
Gastronomia, en la estrategia metodolégica presencial, para ser ofertado por ciclos
propedeuticos, en 73 créditos academicos, el cual obtuvo registro calificado por el
término de 7 anos, por parte del Ministerio de Educacion Nacional mediante
Resolucion 6659 del 2 de octubre de 2008,

Que para efectos de la renovacion del Registro Calificado, se modifico la
denominacién del programa, mediante Acuerdo 070 del 3 de noviembre de 2015,
pasando al de Técnica Profesional en Culinaria.

Que el Ministerio de Educacion Nacional mediante Resolucion 3786 del 29 de
febrero de 2016, le otorgo la renovacion del Registro Calificado al programa en
mencién,

Que para su ofrecimiento y desarrollo se hace necesario, modificar el plan de
estudios aprobado, o cua! as autcrizzdo por el Consejo Superior en la sesion del 29
de marzo de 2016,
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Continuacién Acuerdo No. 012 del 2¢ ¢e marzo de 2016, Por el cual se modifica el plan
de estudios del programa Técnica Profesional en Culinaria, articulado en ciclos
propedéuticos con el programa de Tecnologia en Gestion Gastronoémica, presencial

Pereira. 2

Que con base en lo anterior,
ACUERDA:

Articulo Primero.- Modificar 2| plan de estudios del programa Técnica Profesional
en Culinaria, articulado en ciclos propedéuticos con el programa de Tecnologia en
Gestion Gastrondmica, para ser desarrollo en cuatro (4) periodos academicos, con
73 créditos académicos, para ser ofertado por la Fundacion Universitaria del Area
Andina, en la estrategia metodologica presencial en la Seccional Pereira, el cual
quedara asi:

NOMBRE DE s o s < i . R
PROGRAMA ECNICo PROFESICNAL EN CULINARIA  (Articulado por ciclos propedéuticos) PEREIR
MODALIDAD PRESENC! AL | NUMERO DE CREDITOS | 73 I
CRESIT HORAS DE HORAS DE
AREA DE FORMACION NIMERE DE ASIGNATURA TIPO [ PERIODO | ™ CONTACTO TRABAIO HORAS TOTALES
DIRECTO INDEPENDIENTE
[racier pe cooivaBasiza TP | 4 96 96 192
TALLER DE PANADER|A TF | 4 96 96 192
MICROBIZLOGIA CE ALIMEN 03 T | 2 32 64 96
TALLER DE COCINA INTERMEDIA TP Il 4 96 96 192
TALLER DE PASTELER A TR 1l 4 96 96 132
QUIMICA DE ALIMENTCS T Il 2 32 &4 96
NUTRICION ¥ DIETETICA T T 2 32 64 96
TALLER DE COCINA AVANZADA I3 I 4 96 96 192
PROFESIONAL TALLER DE PROCESAMIENTO CE
4 ™ 1l
ESPECIFICA ALIMENTZS : ? 5 34 192
51 Créditos ANALISIS SENSORIAL DF PRODUCTOE T 1] 2 a2 B4 96
70% ADMINISTRACION DE AECURS0S N T Il 2 32 54 96
ORGANIZACION DE RECEPCICNES
T i 2 32 B4 95
FROPEDEJTICA)
FORMULACION DE PROYECTOS Dt
EMPRENDMIENTU SASTRONCMICC T v 3 48 96 144
(PROPEDEJTICA)
TALLER DE COCINA DEL MUNDC TP v 4 96 96 192
MIXOLOGIA ¥ EEBIDA T [ 2 32 64 96
PRACTICA PROFESICNAL | P IV 6 192 96 288
TEXTO ¥ TENDENCH
T Tkl | B 2 o o
PROFESIONAL COMUN r—— —_ -
B criditos PENSAMIENTO LOGICO T | 2 32 64 96
TETI
% [ESTETICA i T I 2 32 64 96
GEOGRAFIA ¥ CULTURA GASTRONSIMIGA T v 2 32 64 9
CATEDRA PABLO CUVEROS WAANCLE i : % &2 54 %
CIENCIA, TECNOLOGIA ¥ SOCEDAD T | 2 32 64 96
PENSAMIENTO ¥ COM UNICAC O | T I 2 32 54 96
TRANSVERSAL
10 i GESTICN DE LA INFORMACION | T Il 2 32 64 L
o 2 DESARROLLO KUMAN D ¥ MUEY A " i = = ” i
CIUDADANIAS |
]
CREATIVIDAD DESARROLLO E INNOVACION i . 2 8% i a8
SUJETO ¥ SOCIEDAC T v 2 32 64 EL
TOTAL 73 1488 2016 3504
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Continuaciéon Acuerdo No. 012 del 28 de marzo de 2016, Por el cual se modifica el plan
de estudios del programa Tecnica Profesional en Culinaria, articulado en ciclos
propedéuticos con el programa de Tecnologia en Gestion Gastronomica, presencial

Pereira. ) 3

Articulo Segundo.- El titulo que otorgard la Fundacion Universitaria del Area
Andina, seré el de Técnico Profesional en Culinaria

Articulo Tercero.- El presenie Acuerdo rige a partir de su expedicion.

COMUNICQUESE y CUOMPLASE

, D.C. a los veintinueve (29) dias del mes de abril de dos mil

Dado\ en Bogadta

W @

0 EASTMAN B MARIA ANGELICA CORTES MONTEJO

Presidente
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